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食中毒予防の原点は手洗い

1．手洗いの重要性と正しい手洗い

■食品衛生は「手洗いに始まって手洗いに終わる」と言われ、食中毒防止
に最も効果的な対策です。

■新入社員や新しい仲間が入ってくるこの時期に全員で再確認しましょう。



２．手洗いのタイミング

３．手洗い場に必要な設備

手洗い場の状況を再確認して、正しい手洗いを実施しましょう
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